MAZUREK CHAtWOWO-ORZECHOWY

czas : 60 minut porgji: 20 poziom: tatwy

Sktadniki:

Na ciasto:

120 g zimnego masta

80 g cukru pudru

150 g maki pszennej

40 g maki ziemniaczanej
Na krem:

200 g chatwy

120 ml Smietany 30%

100 g dowolnych orzechow
3 tyzki cukru pudru

e 80 g gorzkiej czekolady

Ciasto: Masto pokroi¢ w kostke. Nastepnie wszystkie sktadniki na ciasto
zagnieS¢ na gtadka mase. Zostawi¢ do schtodzenia ok 30 minut w lodéwce.
Kolejno rozwatkowac na prostokatng blaszke piec przez 20 minut w 180
stopniach.

70 ’éi';';cha%we;, Smietane, posiekane orzechy i cukier puder
C dka mase i przetozy¢ do garnka. Gotowac¢ do zgestnienia,

Czekolade rozpuszczamy na parze.

Na wystudzony placek wyktadamy rownomiernie mase chatwowa. Catos¢
ozdobi¢ rozpuszczong czekolada.

Smacznego.



